Arcanum Etterem

Békéscsaba, Oroshazi ut 158.

Cim: 5600 Békéscsaba, Oroshazi ut 158.

Tel.:66/740-740
E-mail:info@arcanumhotel.hu
www.arcanumhotel.hu

A hagyomanyos magyar ételek és a kedvelt alfoldi specialitaisok mellett a modern,
reformkonyha kedveldi is széles valasztékbol csemegézhetnek.

Az étterem borkinalata elsGsorban hazai pincészetek borait sorakoztatja fel, tokéletesen
kiegészitve étlapunkat, ezzel felejthetetlen gasztronémiai élményt nyudjtva Kedves
Vendégeinknek.

Kérés és igény esetén az étterem igyekszik megfeleld étrendet biztositani a lisztérzékeny,
gluténérzékeny és mas ételallergiakkal egylitt €16, vagy csupan egészségiiket megdrizni vagyo
vendégeink részére.

Az Arcanum Hotel étterme, szallovendégeinken tul, mindenki szamara elérhet6 a hét barmely
napjan. A tagas, klimatizalt, technikaval felszerelt étterem és a panorama kilatassal is
rendelkezd Grill-haz rendezvényterem, két hektaros parkkal koriilolelt, csendes z6ldovezetben
helyezkedik el. Tokéletes helyszinéiil szolgalhat barmely csaladi rendezvénynek, legyen az
eskiivo, sziiletésnap, kereszteld, ballagas vagy egy baratokkal eltoltott szombat este.

Vallalatok, hivatalok részére iizleti talalkozok, tréningek, bemutatok kedvelt helyszine.
Vendégeinknek lehetdséget biztositunk személyre szabott étel-és italkinalat 6sszeallitasara.
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Brill Etterem és Belga Soroz6

_Cim: 5600 Békéscsaba, Gyoni Géza u.19. MENU !

Tel:+36/20/985-5526

E-mail: hotelbrill@gmail.com
www.brillbisztro.hu
www.brillhotel.hu
www.brillpizza.hu

11:00 és 15:00 kozott 20 fajta menii valasztékkal , 15:00 utan a’la carte étkeztetéssel varja vendégeit.
Rendezvény lebonyolitasat 100 foig vallaljak.

Csaba Park Etterem wexo:

Cim: 5600 Békéscsaba, Gyulai ut 61/2.
Tel: +36/20/933-3700
E-mail: csabapark@vagyonkezelozrt.hu

www.csabapark.com
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FEK Szalon Etterem v

Cim: 5600 Békéscsaba, Szabadsag tér 6.

Tel:66/442-610,66/529-231,66/529-230
Fax:66/529-232

Mobil:70/286-2302

E-mail: info@csabahonved.hu
www.csabahonved.hu

Kellemes kornyezetben, széles étel- és italvalasztékkal, udvarias kiszolgélassal varjuk kedves
vendégeinket.

Vallaljuk csaladi, barati rendezvények megtartasat, eskiivok megrendezését 120 foig.

Hétfoto] péntekig 11-15 6raig MENUS ETKEZESI LEHETOSEG, kétfajta levesbdl és négyfajta
masodikbol valaszthat.

Mindennap akcids meni.

Halcentrum Vendéglo vienu:

Cim: 5600 Békéscsaba Andrassy u. 3-5.
(Iranyi utca feldl)

Tel: 66/449-902

Mobil: 30/309 381 402

30/309 381 404

www.halcentrum.com
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Hotel Fiume Etterme viexo

Cim, address: 5600 Békéscsaba, Szent Istvan tér 2.

Tel: 66/443-243

Fax: 66/441-116

E-mail: recepcio@hotelfiume
www.hotelfiume.hu

A megyeszékhely, Békéscsaba legpatinasabb szallodaja 1867-68-ban, Sztraka Ernd varosi fomérnok
tervei alapjan épiilt. A mai utast a szazadforduld elegancidja kdszonti a Fiume Szallodaban.
Reprezentativ éttermében, sorozdjében a hazai és nemzetkdzi konyha inyencségeivel, kiilonleges étel-
¢s italvalasztékkal varja a vendégeket. Melegétkezési utalvanyokat elfogadnak.

Nyitva tartas/opening hours:

- Hétf6/Monday: 6.30-22.30

- Kedd/Tuesday: 6.30-22.30

- Szerda/Wednesday: 6.30-22.30
- Csiitortok/Thursday: 6.30-22.30
- Péntek/Friday: 6.30-22.30

- Szombat/Saturday: 6.30-22.30

- Vasarnap/Sunday: 6.30-22.30
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Ibsen étterem meno:
Cim: 5600 Békéscsaba, Andrassy ut 3.
Telefon/Fax: +36/66/519-550

E-mail: info@ibsenhaz.hu

https://jokaiszinhaz.hu/ibsen-etterem

Szlovék Etterem

Cim: 5600 Békéscsaba, Kossuth tér 10. MENU !

Tel: 66/321-771, 66/441-750
Fax: 66/441-750

E-mail: szlovakhaz@gmail.com
szlovakhotel@mail.globonet.hu
www.slovak.hu
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KIRA Vendégl6 Igazi finom Ciganyéletek 11 6ratol MENU ! Ajanlott megkéstolni :-)
Koszonté!

Gyermekkori almom volt ez a vendéglé és maig szinte felfoghatatlan szamomra,
hogy mekkora érdeklédést hozott ételeink és kulturank irant.

Azt szeretném, hogy aki eljon a Kiraba vendégségbe, elégedetten és j6l lakottan
tavozzon és vigye hirét vendégszeretetiinknek! Ha teheti On is latogasson el
hozzank, kostolja meg tajjellegi ételeinket, izlelje meg azokat a zamatokat,
amelyeket mashol rajtunk kivil biztos nem talal meg! Varjuk Ont is szeretettel!

Asés Géza
Tulajdonos

KORLATLAN ETKEZESSEL A KIRABAN a Békéscsabai Cigany Vendéglében!
Péntek - szombat 11:00---21:00.-ig
Hétf6tdl Péntekig 11 6ratél 15 6raig meniiztetés,

Kapcsolat
Kira Ciganyvendégloé Békéscsaba

5600 Békeéscsaba, Iranyi Daniel u. 12.

Telefon: 70/329-61-22

Web: kiravendeglo.hu ciganyvendeglo.hu

E-mail: asosgipsz@vipmail.hu

Facebook: http://facebook.com/kiravendeglobekes
GPS: 46.774319,21.119671
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Kisvendégld a Hargitahoz (Hétveégén, vagy vacsorahoz asztalfoglalas sziikséges !)
Cim: 5600 Békéscsaba, Tavasz utca 7.

Tel./Fax: 66/435-419
E-mail: hargitavendeglo@t-online.hu
www.hargitavendeglo.hu

“Békéscsaban van egy hely, egy falatnyi Székelyfold, hagyomanyos erdélyi ételekkel és a legendas
székely vendégszeretettel. A Hargitdhoz cimzett kisvendéglét nehezen talaltuk meg, hiszen egy varos
sz¢€li kis utcaban huzodik, meg a tagra nyitott zsalugaterekkel és a voros muskatlikkal hivogatd épiilet.
Mégis érdemes volt kérdezoskddniink és nem feladni a kutatast, hiszen a székely paraszthazak tisztasaga
¢s a hagyomanyos butorai, szottesei fogadtak minket. Els¢ felindulasbol nem foglalkoztunk az étlappal,
mert a miazeumi belsé minden érzékiinket lekotdtte, mire azonban a bubos kemence szomszédsagaban
letelepedtiink és megcsapta orrrunkat a friss kenyér illata, mar az erdélyi ordasok €hsége lett urra
asztaltarsasagunkon. Volt mibdl valogatnunk, és higgyék el, az eldételt itt semmiképp sem érdemes
kihagyni, hiszen a piritossal kinalt padlizsankrém, vagy a juhturds rakott puliszka megalapozhatja a
trakta tovabbi hangulatat. Ha mar a Hargitanal tartunk, semmiképp ne mulasszuk el megkostolni a
székely karajt, melyet hagymas aprokaposzta-agyon hoz villamgyors pincér. A desszerttol akar el is
tekinthetnénk, &m a borozgatassal megnyujtott beszélgetés végén mégis bevallaltunk egy-egy adagot a
16nyébol, ami mint megtudtuk, a Sz&kelyfold hagyomanyos nyalanksaga. Hat, egy biztos, elmondhatjuk,
igazi székely lakomdban volt résziink, és “ugy laktunk, mint a pispek™...”

Nyitva tartas:

- Hétf6: 11.30-22.00

- Kedd: 11.30-22.00

- Szerda: 11.30-22.00

- Csiitortok: 11.30-22.00
- Péntek: 11.30-22.00

- Szombat: 11.30-22.00
- Vasarnap: 11.30-22.00
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Kornélia Etterem

Cim: 5600 Békéscsaba, Baross u. 9-21. MENU !

Tel.: 66/333-412
E-mail: korneliarendezveny@gmail.com
www.Kkorneliabekescsaba.hu

Méteres Etelbar

Cim: 5600 Békéscsaba, Andrassy 1t 50. MENU !
Tel: +36/30/998-3963
Email: meteres@meteres.hu

Kozel harom évtizede csiszolodunk a vendéglatas szeles lehetdségei kozott. . .
Amiben kimagaslo teljesitményt nyjtunk megrendel6ink szamara:

—Onkiszolgalo déli gyorsétkeztetés naponta valtozo ételkinalattal
—rendezvények vendéglatasanak szervezése €s lebonyolitasa
— diszitett hidegtalak, hideg- és melegkonyhai készitmények elkészitése
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Mokus Csarda

Cim: 5600 Békéscsaba, Postelek, Hrsz 01304/1

Tel./Fax:+36/66/446-445;+36/66/898-075
Mobil:+36/70/6363-001;+36/70/417-6513
E-mail: postelek@postelek.com
www.postelek.com

A régen oly kdzkedvelt Mokus Csarda ismét varja kedves vendégeit. Az igényesen feltjitott, kellemes,
elegans, ugyanakkor csaladias kialakitasanak koszonhetden, méltan helyszinéiil szolgalhat barmilyen
zartkori rendezvény befogadasara.

Nador Etterem

Cim: 5600 Békéscsaba Szent Istvan tér 10. MENU !

Tel:+36/70/3143316
Email:nador@nadoretterem.hu
www.nadoretterem.hu
https://www.facebook.com/nadoretterem

Bor -sajt- és csemegeiizlet, bisztrokonyhaval, hétkdznaponként ebédmeniivel, valamint a’l carte
vendéglatassal.
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Panorama Etterem

Cim: 5600 Békéscsaba, Gyulai 1t 84.
Tel.: +36/66/547-770

Fax: +36/66/547-771

E-mail: info@panoramawellness.hu
www.panoramawellness.hu

Nyitva tartas: 11.00-24.00
Napi ételajanlat: 11.30-14.00: 890 Ft

Kitiin6 ételek, harom fajta belga sorkiilonlegesség, a magyar borok és palinkak egyediilallo kinalata!
Rendezvények lebonyolitasat is vallaljak!

A Snack Bar nyitva tartasa: 0.00-24.00
Kitiing ételekkel, helyben siitott pékaruval, kiilonleges kavékkal.

Melegétkezési utalvanyokat elfogadnak.

Réti Vendégld

Cim: 5600 Békéscsaba, Fovenyes utca 19.
Tel:  +3666/459-306; 70/338-49-67

Fax: 66/636-698

Mobil:  70/338-49-67

E-mail: retipanzio@t-online.hu

www.retipanzio.hu



http://visitbekescsaba.com/hu/panorama-etterem/
http://visitbekescsaba.com/hu/panorama-etterem/
mailto:info@panoramawellness.hu
http://www.panoramawellness.hu/
http://visitbekescsaba.com/hu/reti-vendeglo/
http://visitbekescsaba.com/hu/reti-vendeglo/
mailto:retipanzio@t-online.hu
http://www.retipanzio.hu/

Szkaliczki Vendéglo

Cim: 5600 Békéscsaba, Szemere utca 21.
Tel:  +36/66/454-024

E-mail: szkaliczkivendeglo@gmail.com
http://szkaliczki.atw.hu/

“Ettermiinket 1999 decemberében nyitottuk, csaladi vallalkozasként. Egy régi polgari tipusa hazat
yjitottunk fel, megdrizve annak szerkezetét ¢s hangulatat. Az étterem vezetését, — jdomagam Szkaliczki
Ferenc ¢s testvérem Szkaliczki Nelli — kozosen végezziik, mikdzben aktivan részt vesziink a
mindennapi munkakban is. Az elmult évek alatt folyamatos mindségi vendéglatassal probaltunk és
probalunk a vendégekért dolgozni, akik koziil sokan mar-mar “csaladtagként” kdszontenek minket.
Vendégkonyviink tanulsaga szerint, sok kdzismert személy fordult meg nalunk, és tért vissza tobb
alkalommal. Eteleink minéségére, — lehetdségekhez mérten — beszerzett és felhasznalt j6 mindségii
hazai alapanyagok, valamint kollégaink szaktudasa a garancia.”

Szkaliczki Ferenc

Nyitva tartas:

- Hétf6: 11.00-22.00

- Kedd: 11.00-22.00

- Szerda: 11.00-22.00

- Csiitortok: 11.00-22.00
- Péntek: 11.00-22.00

- Szombat: 11.30-21.00
- Vasarnap: 11.30-15.00

Z61d Bambusz Vegetarianus Etterem

Cim: 5600, Békéscsaba, Andrassy u. 51. fsz. 21.
Tel./Fax: +36/66/ 640-452; +36/30/636 68 80
E-mail: zoldbambusz@t-online.hu
www.zoldbambuszetterem.hu
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